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SAFE FOOD ABUNDANT ENERGY 
HEALTHY 

ENVIRONMENTS 
CLEAN WATER 

I over 90 år har vi jobbet i kulissene for å sikre trygg mat, forebygge smittespredning og beskytte vitale 
ressurser. I dag yter vi mer enn noen gang tidligere. 

Ecolab er den globale lederen innen vann-, hygiene- og energiteknologi og serviceytelse. Over hele verden 
velger bedrifter innen matservice, næringsmiddelproduksjon, hotell- og overnatting, helse-, industri-, olje- og 
gassektoren Ecolabs produkter og  serviceytelse for å sikre rene og trygge omgivelser, effektiv drift og 
bærekraftighet. 
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BÆREKRAFTIGE LØSNINGER  
Ecolabs omfattende løsninger er utviklet med tanke 

på bærekraftighet. La oss hjelpe din bedrift å spare 

ressurser og redusere mengden avfall. 

BEDRE RESULTAT  
Våre innovative systemer og produkter bidrar til å 

redusere vann- og energiforbruket. Ecolab hjelper 

deg å oppnå optimale resultater med lavest mulig 

totale kostnader. 

FORNØYDE GJESTER  
Graden av renslighet i restauranten påvirker  

gjestenes oppfatning av besøket, og har innflytelse 

på hva de forteller til andre. Fra plettfritt 

oppvasksgods til uklanderlige rene toaletter leverer 

Ecolab resultater som skaper lojale gjester. 

.  

Clean & Safe  

Ta godt vare på dine kunder og din bedrift 

Visste du at… 
 

Gjestene rangerte god 

hygiene som viktigere enn 

menyen, prisnivået og 

kvaliteten på service* 

* Peach Brand Track, Demograph ix/Toluna Nov 2011  

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 
 
 
 
 

 
 

Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

http://www.ecolab.com/locations/europe?utm_source=foodservice_brochure&utm_medium=link&utm_term=contact_us&utm_campaign=foodservice_brochure_eu


Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

Utfordringer 

 

 Resultat etter en vask  

 Kostnader for vann, energi og avfall  

 Nedetid / driftsstans 

 Effektiv arbeidsflyt  

 Sikkerhet på arbeidsplassen  

 

Ecolabs systemer gir deg  

 

 Plettfritt resultat 

 Redusert miljøpåvirkning 

 Det beste resultatet med lave brukskostnader 

 Sikkerhet for ansatte og gjester 

 

 
 

80% av gjestene sier at skittent servise, 

glass og bestikk  ville hatt en negativ 

innvirkning på deres opplevelse av måltidet*  

Maskinoppvask 
Ta godt vare på dine kunder og din bedrift 
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Produkter i fast form 
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

* Study carried out in the UK by Peach Brand Track, Demographix/Toluna, November 2011. (5,000 strong sample). 
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Energi & vann 

13% 

Indirekte 

20% 

 

Arbeidskraft 

52% 

Brekkasje 

10% 

 Vaskemiddel  

5% 

Gjennomsnittlig kostnadsfordeling:  

Årsaker til økte kostnader: 

 

 Personalutskifting 

 Dårlig opplæring 

 Mangelfulle prosedyrer 

 Uløste feil på maskiner  

 Ingen varsling om tomt 
vaskemiddel eller 
skyllemiddel  
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Utleie av oppvaskmaskin 
 

Apex-systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
 

Flytende- og spesialprodukter 
 

Oppvaskkurver 

Maskinoppvask 
Ta godt vare på dine kunder og din bedrift 
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Utleie av oppvaskmaskin 

EcoTemp®   

 Topp moderne utleiemaskiner 

 Service og vedlikehold av 
maskinen er inkludert i 
månedsleien 

 

 
 

 Fast månedsleie 

 Ingen store investeringer 

 

 
 

 Regelmessig oppfølging og 
opplæring  

 Konsentrerte produkter 

 Tilpasset dosering 

 
 

 
 

Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

FØRSTEKLASSES YTELSE                          SERVICE                     FAST MÅNEDSLEIE 

Mulighet for ekstern tilkobling til produkt for  fast avkalking  

av maskinen er en av mange fordeler: 

 Ingen binding av kapital, kun fast månedsleie 

 Førsteklasses resultater  

 Forlenger maskinens levetid  

 Maskiner av høy kvalitet reduserer miljøbelastningen   

 
 
 

 

 
 

 
 

12SW  5SW  
Tankvolum (L) 

Vasketank høyde 

Kurver per time 

Tallerkner per time 

Glass per time 
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Utleie av oppvaskmaskin 
EcoTemp gir skinnende rent og bekymringsfritt resultat til lavest mulig kostnad 

Utfordringer 
 

Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin  
   - Besparelser 
 

Apex-systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
 

Flytende- og spesialprodukter 

 

Oppvaskkurver 

 

“Jeg vil at gjestene skal se den friske basilikummen i våre 

cocktails – ikke flekkene på glasset den ble servert i.” 
 

Stephanie Shimp, Blue Plate Restaurant Company  

  

  

EcoTemp leiemaskin  

 

 

 
 

Reparasjoner, 
servicekontrakt og nedetid 

 

 
 

Kjemi 

 

 

 
 

Energi 

 

 

 
 

Vann 
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Apex-systemet 

Effektive produkter til lavere totale kostnader   

APEX™ Power  

Xtreme 

Maskinoppvaskmiddel 

som gir helt rent resultat 

etter en vask  

APEX™ Presoak  

gir skinnende rent og 

plettfritt bestikk 

APEX™ Rinse N 

gir  skinnende og 

flekkfrie glass 

APEX™ Pot &  

Pan Soak løser opp  vanskelig 

smuss og gir enestående 

resultat etter en vask 

Behov for omvask på 

grunn av feil valg av 

program og produkt 

Skjeene har et synlig 

belegg 

Vannflekker på glass Manglende bløtlegging 

kan kreve 2 - 4  

omvask 

Vanlige problemer : 

 

 
 

Apex har løsningen 
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Apex-systemet  

Bedre kontroll. Helt enkelt.  

Apex™ - optimal maskinoppvask  
 Nyskapende  controllersystem som optimaliserer din 

maskinoppvask 

 Automatisk og korrekt dosering for bedre kostnadskontroll 

      

 Controlleren gir deg informasjon som hjelper deg å minimere 

kostnader og oppnå førsteklasses resultater  

 Fargekodete, konsentrerte produkter i fast form. Ikke-etsende 

produkter gir sikkert og enkelt bytte av produktblokk 
 Flerspråklige produktetiketter og veggplansjer 

Her kan du lære mer om Apex 

Produkter i fast form med kontrollert 

dosering 

Måler effektivitet og viser hvor 

problem oppsto, alt samlet i en 

lettforståelig rapport 

Akustiske og visuelle alarmer, 

tospråklige opplæringsvideoer 

Apex reduserer behov for 

omvask, minsker avfallet og 

sparer vann og energi 

EFFEKTIVE PRODUKTER INTUITIV KOMMUNIKASJON OVERVÅKING AV 

VASKEPROSESS 

BÆREKRAFTIGHET 

 
 
 
 
 

 
 

http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/ecolabs-nyeste-innovasjoner.html
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/nye-produkter-i-ecolabs-apex-maskinoppvasksystem.html
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/nye-produkter-i-ecolabs-apex-maskinoppvasksystem.html
http://www.ecolab.com/locations/europe?utm_source=foodservice_brochure&utm_medium=link&utm_term=contact_us&utm_campaign=foodservice_brochure_eu


Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Produktinformasjon 
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Utfordringer 
 

Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin  
 

Apex-systemet 
 

Effektive produktern 
 

 - Produktinformasjon 

 

Produkter i fast form 
 

Flytende- og spesialprodukter 
 

Oppvaskkurver 

 

C 

APEX™ POWER XTRA 

Maskinoppvaskmiddel i fast form til bløtt 

vann. Effektivt mot kraftig smuss.                      
4x 3,0Kg 9089380   

 

 
 

Maskinoppvaskmiddel 

 

APEX™ POWER XTREME 

Maskinoppvaskmiddel i fast form til bløtt og 

middels hardt vann. Effektivt mot stivelse.      

4x 3,0Kg 9087070 

 

APEX™ ULTRA NC Maskinoppvaskmiddel i 

fast form til middels hardt vann.                           

4 x 3,0Kg 9087570  

APEX™ METAL PROTECTION 
Maskinoppvaskmiddel i fast form med 
metallbeskyttelse til aluminium og andre 
bløte metaller.                                           

4x 3,1Kg 9080940   

  

  

  

 

 
 

Tørremiddel 

 

APEX™ RINSE HD tørremiddel i fast form, 

også velegnet der det finnes oppløste 

salteri vannet. 

2 x 1,1Kg 9087250 

   

  

 

 
 

APEX™ RINSE N  Gir alltid skinnende  og 

glansfullt resultat i bløtt vann.                       
2 x 1,1Kg 9087190   
  

 

 
 

APEX™ RINSE PL  Gir alltid skinnende 

rent resultat, spesielt velegnet til plast. 

2 x 1,1Kg 9087310   
  

 

 
 

Manuelt oppvaskmiddel  

 

Bløtlegging kjeler og panner 

 

Bløtlegging bestikk 

 

APEX™ MANUAL DETERGENT Manuelt 
oppvaskmiddel i fast form. Løser hurtig opp 
fett, minimalt behov for å skrubbe.              
2 x 1,36Kg  9080070   

  

 

 
 

APEX™ POT & PAN SOAK  
Bløtleggingsmiddel til kjeler og panner til 
bløtlegging før maskinoppvask.                             
3 x 2,27Kg 9080010   

  

  

 

 
 

APEX™ PRESOAK Fjerner effektivt 
stivelse og proteinbelegg på bestikk. 
Gjenoppretter overflateglansen på anløpt 
sølv.                                                           
3 x 1,8Kg 9074280   

  

  

 

 
 

APEX™ POWER NC Maskinoppvaskmiddel i 

fast form til bløtt vann.                                             

4 x 3,0 kg 9087450 
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Produkter i fast form 

Enestående resultater, effektive produkter, personlig service 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

Hver dag vasker våre kunder i Europa mer enn 50 000 maskiner med 

oppvask, og de stoler på Ecolabs Solid-teknologi fordi…  

 

…Ytelse betyr mye 

 100% hygienisk rent og skinnende resultat 

 Unik doseringsteknologi forhindrer sløsing med produkt 

 

…Sikkerhet betyr mye 

 
 

Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Enkel transport 

4,5 kg lettvektskapsel 

Ergonomisk håndtering 

90% lavere belastning 

100% lukket system 

Redusert risiko for etseskader og uhell 

Utfordringer 
 

Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin  
 

Apex -systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
- Solid Manual Detergent 

- Produktinformasjon 
 

Flytende- og spesialprodukter 
 

Oppvaskkurver 

  
 
 
 
 

 
 

Manuelt oppvaskmiddel 

i fast form med flyttbar 

dispenser 
 

 

Lær mer om NYHETEN  

SOLID MANUAL DETERGENT 
MED SOLID MOBILE DISPENSER 

 

 

 

KLIKK HER > 
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Solid Manual Detergent med Solid Mobile dispenser 

Manuell oppvask i fast form 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Utfordringer 
 

Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin  
 

Apex-systemet 
 

Produktinfiormasjon 
 

Produkter i fast form 
- Solid Manual Detergent 

- Produktinformasjon 
 

Flytende- og spesialprodukter 
 

Oppvaskkurver 

  
 
 
 
 

 
 

Solid Manual Detergent vasker opp til 

3X MER og fjerner effektivt selv de mest 

gjenstridige matrester. 

Ingen installasjon eller rørleggerarbeid 

og 96% MINDRE EMBALLASJE***. 

Solid Mobile dispenser er enkel å 

oppbevare og tar mindre  plass 

Dispenseren gir korrekt dosering og 

hindrer produktsløsing og 

overforbruk. Dette hjelper deg å 

kontrollere kostnadene.  

Solid dispenseren doserer 

bruksløsning til oppvask-

kummen uten vannsprut. 

YTELSE KONTROLL BÆREKRAFT SIKKERHET 

*2013 Ecolab Customer Behaviour Study 
**Versus leading White label competitors.  Calculation based on 5L water at 50°C  and like-for-like concentration recommendation. Ecolab 2015 

***vs standard pack 

3X MER  
96% 
mindre 

emballasje-
avfall 

Nå er det enklere enn noensinne å 

kontrollere kostnadene for manuell 

oppvask, og samtidig maksimere 

ytelsen med Ecolabs Solid Manual 

Detergent 
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Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin  
 

Apex-systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
-  Solid Manual Detergent 

-  Produktinformasjon 
 

Flytende- og spesialprodukter 

 

Oppvaskkurver 

 

Produktinformasjon 

Produkter i fast form 

 
 
 
 
 

 
 

SOLID CLEAN S Høyeffektivt 
maskinoppvaskmiddel til bløtt 
vann. Spesielt velegnet på fett og 
stivelse.                                                                           
4 x 4,5Kg 9067230   

 

 
 

SOLID CLEAN M Høyeffektivt 
maskinoppvaskmiddel til middels 
hardt vann. 4 x 4,5Kg 9067190 
  

 

 
 

SOLID CLEAN H Høyeffektivt 

maskinoppvaskmiddel til hardt og 

svært hardt vann. Problemløser, 

fjerner gjenstridig smuss. 4 x 

4,5Kg 9070340   

  

  

  

 

 
 

Solid maskinoppvaskmiddel 

 

Solid maskinoppvaskmiddel 

SOLID PROTECT Høyeffektivt 
maskinoppvaskmiddel til aluminium og andre 
bløte metaller                                                  
4 x 4,5Kg 9006270   

 

 
 

Tørremiddel i fast form 

 

Flytende maskinoppvask 

  

 

 
 

Solid Manual Detergent 

 

SOLID MANUAL DETERGENT Formel 
som enkelt fjerner selv de mest 
gjenstridige matrester, og gir skinnende 
rent resultat. 2 x 1Kg 9086800 
  

 

 
 

SOLID MOBILE STARTER KIT med 1 stk 
Solid Mobile dispenser og 2 stk. 
produktblokker med Solid Manual 
Detergent.                                                
1 x 1 dispenser + 2 x 1Kg  Solid Manual 
Detergent  9087860  

 

NESTE SIDE 

SOLID CLEAR DRY CLEAN 

Nøytralt tørremiddel ifast form .  

Gir skinnende rent resultat på plast, 

glass, sølvtøy og servise.                                                       
2 x 1,1Kg 9073580  
  

 

 
 

> 
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Flytende produkter og spesialprodukter 

Maskinoppvask 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 
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Utfordringer 
 

Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin 
 

Apex -systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
 

Flytende- og spesialprodukter 

Oppvaskkurver 

 
 
 
 
 
 

 
 

TRUMP METAL PRO SPECIAL Flytende 
maskinoppvask med metallbeskyttelse. 
Spesielt velegnet til aluminium og andre bløte 

metaller. 3 x 5L 9057200, 25Kg 9057220, 
250Kg 9057230   

  

  

  

 

 
 

Flytende maskinoppvask 

 

Pulver og tabletter  

GUARDIAN DNF Maskinoppvask i 
pulverform, spesielt velegnet til under 
benk-maskiner.                                                
6 x 2,4Kg 9037640   

 
 

GUARDIAN CLEAN Enkel 
dosering med 
maskinoppvasktabletter. Effektiv 
mot proteiner og stivelse.                                
6 x 2,4Kg 9046400   

 
 

Flytende tørremiddel  

CLEAR DRY CLASSIC Nøytralt 
tørremiddel, reduserer tørketiden for økt 
effektivitet.                                                                 
2 x 5L 9013660, 20Kg 9013680  

  

  

  

 
 

TOPRINSE UNI Skumdempende, lett surt 

tørremiddel til alle typer vannforhold. 

2 x 5L 9029580 

CLEAR DRY PL Reduserer tørketiden, 

spesielt velegnet til plast.              
2 x 5L 9013760  

TOPRINSE CLEAN Nøytralt 

tørremiddel, eliminerer behov for 

manuell ettertørking.           

2 x 5L 9046380, 20Kg 9075750, 200Kg 
9075120   
  

NESTE SIDE > 

TOPMATIC SHIELD E SPECIAL Flytende 
maskinoppvaskmiddel uten fosfat, klor og 
NTA. 4 x 5L 9055310, 1x25Kg 9055340 

  

  

  

  

 

 
 

TOPMATIC CLEAN Flytende 
maskinoppvaskmiddel uten fosfat, 
klor og NTA. 3 x 5L 9055920, 
1X12Kg 9054900, 1x25Kg 9054920 

  

  

  

  

 

 
 

TOPMATIC PERFECT Flytende 
maskinoppvaskmiddel, ikke egnet til 
aluminium.                                                 
1x12Kg 9013990, x25Kg 9014000, 1x250Kg 

9014120   

 

 
 

TOPRINSE NEUTRAL Nøytralt tørremiddel, 

som fremskynder tørkingen og gir skinnende 

blankt oppvaskgods. 2 x 5L 9050950
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Flytende produkter og spesialprodukter 

Oppvask 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 
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Personlig service 
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Utleie av oppvaskmaskin  
 

Apex-systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
 

Flytende- og spesialprodukter 

Oppvaskkurver 

 
 
 
 
 
 

 
 

Manuell oppvask 

 
APEX MANUAL DETERGENT Manuelt 
oppvaskmiddel i fast form. Løser hurtig opp 
fett, minimalt behov for å skrubbe.              
2 x 1,36Kg 9080070 

 

KITCHENPRO MANUAL Konsentrert 
flytende manuelt oppvaskmiddel. Løser 
effektivt opp alle typer smuss og matrester.                                                       
2 x 2L 9081910 

ASSERT LEMON Konsentrert, flytende 
manuelt oppvaskmiddel med en frisk duft 
av sitron. Effektiv avfetting.                        
6 x 1L 9032270 2 x 5L 9031660 

ASSERT CLEAN Flytende, 
manuelt oppvaskmiddel uten 
farge og parfyme.      6 x 1L 
9031250 2 x 5L 9031270 

SOLID LIME-A-WAY Avkalkingskapsler til 

oppvaskmaskiner i størkjøkken. Fjerner 

effektivt kalkbelegg, sikker håndtering av 

produktkapsel.              6 x 600g 9080220 

  

  

Avkalking 

LIME-A-WAY EXTRA Konsentrert, flytende 

avkalkingsmiddel som fjerner  

selv det mest gjenstridige kalkbelegg.               

2 x 5L 9035260   
 

Bløtlegging 

APEX™ PRESOAK Fjerner effektivt stivelse 

og proteinbelegg på bestikk. Gjenoppretter 

overflateglansen på anløpt sølv.                      

3 x 1,8Kg 9074280 

 
 

 

DIP-IT LIQUID NR Flytende bløtlegginsmiddel 

med blekeeffekt. Effektiv mot kaffe- og 

teflekker. Ikke egnet til sølv. 

6 x 1L 9050770 

  

DIP-IT PLUS Bløtleggingspulver med 

blekemiddel velegnet til servise, bestikk og 

plast. Effektiv mot stivelse, kaffe- og teflekker. 

6 x 2,4Kg 9036740 

 

 

ASSURE LIQUID Flytende 

bløtleggingsmiddel, egnet til avoksidering av 

anløpt sølv  2x5L 9034160 

FORRIGE SIDE < 
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Oppvaskkurver 

Best resultat med riktig kurv  
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

Utfordringer 
 

Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin  
 

Apex-systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
 

Flytende- og spesialprodukter 

Oppvaskurver 
- Produktinformasjon 

 

 

 Åpne kurver – for å sikre rent 
resultat overalt 

 Kurver med rom – for ulike 
typer oppvaskgods  

 Drenering – for flekkfritt 
resultat og hurtig tørking  

 

 
 

Resultat 

 

 
 

 Mindre brekkasje – sparer 
penger  

 Enkel håndtering – 
reduserer risiko for uhell 

 Sikkerhet – testet holdbarhet 

 
 

Brekkasje 

 

 
 

“Våre ansatte er høyt kvalifiserte spesialister  på alle områder innen oppvask. 

Dette gir kundene  våre hygienisk  rene  tallerkner , glass og bestikk, og en 

bedre opplevelse for deres gjester.”  

Jenna Johnson, Ecolab Research & Development  
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Produktinformasjon 

Oppvaskkurver 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

Utfordringer 
 

Kostnader 
 

Utleie av oppvaskmaskin   
 

Apex –systemet 
 

Produktinformasjon 
 

Produkter i fast form 
 

Flytende- og spesialprodukter 
 

Oppvaskkurver  
- Produktinformasjon 

 
 
 
 
 

 
  
 

GLASSKURV Kurv tilpasset størrelsen på 

glasset , med 9, 16, 25, 36 eller 49 rom; 

passer til glass som er mellom 7,3cm – 

26,4cm. * 

 

GLASSKURV  HALVKURV Til områder 

med begrenset oppbevaringsplass. Leveres 

i fargene gul, beige og brun, med  8, 10 

eller 17 rom. Glasshøyde mellom 7,4cm – 

21cm.* 
 

KURV TIL KOPPER Kurv for optimal 

maskinoppvask av kopper. Med 16, 20 

elller 25 rom , for koppehøyde fra 6cm – 

13,6cm. * 

 

TALLERKENKURV Bruk kurven til 

oppbevaring av tallerkner etter vask. Dette 

bedrer effektiviteten og reduserer slitasje 

på oppvaskgodset* 

 

 

 

 
 

 

ÅPEN KURV  Åpen kurv som passer de 

aller fleste mediumstore og store objekter. 

Brun 92918002, beige 92918010 * 

 
 

 

Glass, kopper og tallerkner 

 

* Ta kontakt med din Ecolab-spesialist for mer informasjon/bestillingsnummer 

Fat, brett, og generell kurv 

 

TALLERKENKURV  Stødig kurv som 

holder fat og tallerkner i korrekt vinkel for 

optimal vask. Innvendig høyde 7,62cm – 

12,7cm – 20,32cm. Brun 92957059, 

beige 92957067* 
 

BRETTKURV  Kurv med 3 vegger som 

holder brett ikorrekt vinkel for optimal 

vask.. Maks 8 brett  kortere enn 45,72cm 

eller 6 lengre brett  92957505 

 * 

 

 
 

 

 

 

 

 

KURV TIL SØLVTØYFULL  

Bestikkkurve med lang levetid reduserer  

kostnader til  nytt utstyr Brun 92937507, 

beige 92937515 * 

 
 

 

 

BESTIKKURV  8 ROM  Kurv til sølvtøy 

som optimerer  rengjøring av  

sølvbestikk. Enkel håndtering med 

fleksible grep.  

Plast 92902501, Stål 92902618 *

  
 

Kurv til sølvtøy 

 

STARTER SET SØLVTØY Tids- og 

plassbesparende bestikkurvsett for enklere 

sortering  av sølvtøy. 92906023 * 

  

 

ÅPEN KURV MED HENGSLET LOKK  

Kurv med hengslet lokk som holder 

oppvaskgodset på plass. 
92911965 / 92911981 * 
 
 
 
 
 
TRANSPORTVOGN Transportvogn med 

eller  uten håndtak med plass til 

overskuddsvann fra kurvene. for å hindre 

vannsøl.  Til oppbevaring og transport av 

kurver 50,8cm og 25,4cm.                        

Med hjul 10,16cm. Brun 92901149 * 
Vogn med håndtak 92906114* 
  
  
 

  
 

Spesialkurver 

 

Transportvogn til kurver 
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Med flere tiårs erfaring fra matservice, forstår Ecolab hvor 

viktig det er med matsikkerhet, god hygiene og renslighet i 

den daglige virksomhet i ditt kjøkken. 

 

Vi leverer effektive produkter, brukervennlige systemer, gir 

serviceoppfølging og opplæring som effektivt og 

økonomisk hjelper deg å oppnå  

god hygiene i praksis. 

 

Ecolabs bransjeledende, nyskapende, effektive løsninger 

og systemer hjelper deg å gi dine gjester en behagelig og 

minneverdig opplevelse.  

Gjesteområdet og personalområdet 

God hygienepraksis 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
 

Utfordringer >  
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Gjesteområdet og personalområdet 

Utfordringer 
 

 Skape riktige forutsetninger for måltidet 

 Rent og hygienisk servise og serveringsområde 

 Rene, hygieniske toaletter 

 Vedlikehold av innredning og inventar 
 

Hva kan Ecolabs løsninger hjelpe din bedrift å oppnå? 
 

 Hjelpe deg å oppnå den høyeste standard for hygiene og 

renslighet i gjesteområder 

 Gjøre det enklere for deg å gi dine gjester den opplevelsen de 

forventer 

 Vedlikeholde og opprettholde utseende på innredning og 

inventar lenger 

 Sikre at serveringsområder reflekterer dine mål om renslighet 
 

 

 

Gjesteområdet 
 
 

 

Et måltid er en sensorisk opplevelse for dine gjester på flere måter enn kun smaken av maten du 

serverer. Lenge før de bruker smaksansen, har gjestene dine mottatt inntrykk fra andre sanser. Uansett 

hvor rent og hygienisk kjøkkenet ditt er, så danner inntrykket av omgivelsene rundt måltidet grunnlaget 

for hvordan dine gjester oppfatter opplevelsen av besøket. 

Personalområdet 
 

 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
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Utfordringer 

 

 Unngå krysskontaminering 

 Effektiv bruk av maskiner og utstyr i kjøkken 

 Redusere brannfare og uhell med kjemikalier 

 Svinn av mat som må kastes 

 

Ecolabs løsninger gir 

 

 Forebygging av krysskontaminering 

 Prosedyrer I henhold til sikkerhetsstandarder 

 Økonomisk rengjøring og desinfeksjon 

 Økt effektivitet ved redusert tidsforbruk 
 

 

Gjesteområdet 
 
 

 

Spisesteder har i gjennomsnitt åpent flere timer per uke i dag enn for 20 år siden. For personalet gir 

dette flere utfordringer enn tidligere for å opprettholde en ren, sikker og effektiv drift.   

Personalområde 
 

Gjesteområdet og personalområdet Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
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KitchenPro 

Effektiv rengjøring, korrekt dosering, brukervennlig    

Få mer 

Bruk mindre 

Reduser avfallet 

= 

Fordeler  

 Nyskapende produkter og systemer  

 Lukket dispensersystem  

 Sparer tid og penger  

 Hygienisk rent resultat på en sikker måte  

 Ingen behov for personlig verneutstyr  

 Rask og enkel dosering til sprayflaske eller bøtte  

 Flerspråklige etiketter og veggplansjer  

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
- Produktinformasjon 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
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Produktinformasjon 

Kjøkkenhygiene 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
- Produktinformasjon 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
 

KitchenPro  

 

KITCHENPRO WASH´N WALK 

Enzymbasert gulvrengjøringsmiddel uten 

skylling. Bryter ned alle typer kjøkkenfett.                                               

2 x 2L 9081930   

 

KITCHENPRO FLOOR 

Gulvrengjøringsmiddel til kjøkken. 

Lavtskummende, velegnet til skumming, 

mopping, skrubbing, gulvvaskemaskin.      

2 x 2L 9081870  

 

KITCHENPRO MANUAL Konsentrert 

flytende manuelt oppvaskmiddel. Løser 

effektivt opp alle typer smuss og matrester. 
2 x 2L 9081910   
  
 

GREASELIFT Konsentrert grill- og 

ovnsrengjøring. Enestående 

avfettingsmiddel bruksløsningen kan 

brukes uten personlig verneutstyr.                          

2 x 2L 9079400  

 

KITCHENPRO DES SPECIAL 

Rengjørings- og desinfeksjonsmiddel. 

Bakterie- og gjærdrepende ihht EN1276, 

EN1650 og EN13697.                                 

2 x 2L 9079720   

 

KITCHENPRO AZIDES Rengjørings-, 

desinfeksjons- og avkalkingsmiddel. 

Bakterie- og gjærdrepende ihht EN1276, 

EN1650 og EN13697.                                

2 x 2L 9082010 

  

 
  
  
 

 

KITCHENPRO DUO Effektivt universelt 

kjøkken- og gulvrengjøringsmiddel til 

overflater og utstyr.                                    

2 x 2L 9081970 

 

 

 
 

Her kan du lære mer om KitchenPro 

Bruk biocider på en sikker måte. Les alltid produktetiketten og produktinformasjonen før bruk. 

. 

http://institutional.ecolab.co.uk/solutions/kitchen-hygiene/meet-kitchenpro
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/ecolabs-nyeste-innovasjoner.html
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/ecolabs-nyeste-innovasjoner.html
http://www.ecolab.com/locations/europe?utm_source=foodservice_brochure&utm_medium=link&utm_term=contact_us&utm_campaign=foodservice_brochure_eu
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Gulv og avløp 

Gulvrengjøringens problemløsere 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
- Produktinformasjon 
 

Overflaterengjøring 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
 

…fettansamlinger på gulvet fører til økt 

risiko for uhell, spesielt i områder rundt 

griller og frityrkokere.   

Problemet 

Wash’n Walk angriper fettansamlinger 

på glatte kjøkkengulv, og forbedrer 

sklisikkerheten. 

Løsningen 

Problem Løsning 

Rent og åpent sluk  

KitchenPro Wash’n Walk er et 

enzymbasert gulvrengjøringsmiddel 

uten skylling til kjøkken. Patentert 

enzymbasert formel bryter ned alle 

typer  kjøkkenfett..  

UKE 0 UKE 1-3 UKE 3-6 

Fettansamlingen  

ved start 

Fettansamlingen   

minsker 

Fettansamlingen 

fjernet 

Wash ‘n Walk® fjerner dypt 

innpakket fett 

fra flisefuger  
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
- Produktinformasjon 
 

Overflaterengjøring 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
 

Produktinformasjon 

Gulv og avløp 

 
 

Gulvrengjøring 

KITCHENPRO WASH´N WALK 

Enzymbasert gulvrengjøringsmiddel uten 

skylling, bryter ned alle typer kjøkkenfett     

2 x 2L 9081930   

 

KITCHENPRO FLOOR 

Gulvrengjøringsmiddel til kjøkken. 

Lavtskummende, velegnet til skumming, 

mopping, skrubbing, gulvvaskemaskin.        

2 x 2L 9081870  

 

OASIS PRO 33 PREMIUM Konsentrert 

gulvrengjøringsmiddel velegnet til alle typer 

gulv. Førsteklasses rengjøring i områder 

med stor trafikk.                                          
2 x 2L 9053570   

 

MAXX MAGIC2 Allrengjøringsmiddel med 

fuktende egenskaper velegnet til bruk på 

de aller fleste vannbestandige, harde 

overflater og gulv, fliser, vinyl, stengulv.                

12 x 1L 9084460 /  2 x 5L 9084500 

  

  
 

 

FREEDRAIN Biologisk, flytende 

spesialprodukt til avløp og 

fettutskillere.                                        

6 x 2L 9013530 10L 9013550  

 

  

  

 

 

Avløp og fettutskillere  
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Overflaterengjøring 
Effektive rengjørings- og desinfeksjonsmidler 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 
- Produktinformasjon 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
 

Fjerner enkelt fett og smuss Stripefritt resultat hver gang 

Sikker overflatedesinfeksjon Korrekt dosering av bruksløsning 

KitchenPro Des Special 

KitchenPro Duo 

Doseringsapparat 

MAXX Windus C2  

 
 

Bruk biocider på en sikker måte. Les alltid produktetiketten og produktinformasjonen før bruk. 
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Produktinformasjon 
Overflaterengjøring 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 
- Produktinformasjon 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
 

 
 

Bruk biocider på en sikker måte. Les alltid produktetiketten og produktinformasjonen før bruk. 

. 

Generell rengjøring  

 

KITCHENPRO DUO Effektivt kjøkken- og 

gulvrengjøringsmiddel til overflater og 

utstyr.                                                         

2 x 2L 9081970  

 

 

 

KITCHENPRO DES SPECIAL 

Rengjørings- og desinfeksjonsmiddel. 

Bakterie- og gjærdrepende ihht EN1276, 

EN1650 og EN13697.                                 

2 x 2L 9079720  

  

KITCHENPRO AZIDES Rengjørings-, 

desinfeksjons- og avkalkingsmiddel. 

Bakterie- og gjærdrepende ihht EN1276, 

EN1650 og EN13697.                                

2 x 2L 9082010  
 

MIKRO-QUAT EXTRA Rengjørings- og 

desinfeksjonsmiddel uten farge og parfyme, 

med bredspektret desinfeksjoneffekt.                  

2 x 5L 9038380   

  
 

SIRAFAN SPEED Klar til bruk 

hurtigdesinfeksjon uten skylling. Bakterie- 

sopp- og virusdrepende ihht EN1276, 

EN1650 og EN13697.                                                   

6 x 750ml 9033070  

  

  
 

 

MAXX WINDUS C2 Klar til bruk glass- 

og overflaterengjøringsmiddel til vindu, 

speil, glass, plast etc.                                

12 x 750ml 9084640  

 
 

 

OASIS PRO 40 PREMIUM Konsentrert 

glassrengjøringsmiddel for 

hurtigtørkende, stripefritt resultat.           
2 x 2L 9053590   
 
 
 
 

  

 

  

  

 

  

 

  

  
 

 

Desinfeksjon i kjøkken 

 

Glassrengjøring 
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Avfetting og ovnsrengjøring 

Effektiv avfetting for trygg mat og sikkert kjøkken 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 
 

Avfetting og ovnsrengjøring 
- Produktinformasjon 

 

Spesialprodukter 
 

Vanlige problemer forårsaket av fett 

Her kan du lære mer om Greaselift 

 
 

Ecolabs løsninger  
 

Grease Express 
Grillrengjøring ved høye temperaturer 

Greaselift 
Effektiv avfetting på en sikrere måte 

Greasestrip Plus 
Effektiv og enkel avfetting 

http://institutional.ecolab.co.uk/solutions/kitchen-hygiene/greaselift
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/greaselift-et-kraftig-avfettingsmiddel-til-kjoekken-som-ikke-etser.html
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/greaselift-et-kraftig-avfettingsmiddel-til-kjoekken-som-ikke-etser.html
http://www.ecolab.com/locations/europe?utm_source=foodservice_brochure&utm_medium=link&utm_term=contact_us&utm_campaign=foodservice_brochure_eu
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Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 
 

 

 

 

 

Avfetting og ovnsrengjøring 
- Produktinformasjon 

 

Spesialprodukter 
 

Produktinformasjon 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 
 

Grill- og ovnsrengjøring  

 
 

GREASELIFT Konsentrert grill- og 

ovnsrengjøring. Bruksløsningen kan 

brukes uten bruk av personlig 

verneutstyr.                                             

2 x 2L 9079400  

 

  

GREASESTRIP PLUS  ovnsrengjøring 

og avfettingsmiddel har en unik 

geléformel som gir 100% 

overflatekontakt.                                     

2 x 5L 9031970  

 

 

 

 

OVEN CLEANER POWER 

Avfettingsmiddel til ovner og kombiovner 

med integrerte ovnsrengjøringssystem. 

Hurtig og effektiv rengjøringseffekt. 

4 x 5L 9019640  

  

 

OVEN RINSE POWER Nøytraliserer 

alkaliteten og fjerner kalkavleiringer, og 

gir skinnende rene overflater. Brukes I 

kombinasjon med Oven Cleaner Power. 

2 x 5L 9021430 

 

GREASELIFT RTU  Klar til bruk grill- 

og ovnsrengjøring uten behov for 

personlig verneutstyr. Også velegnet til 

rengjøring av avtrekkshetter og fettfilter.                        

6 x 750ml 9080580  

 

GREASECUTTER FAST FOAM 

Effektivt, kraftig grillrengjørings- og 

avfettingsmiddel. Skummet fester seg 

til vertikale flater, og fjerner selv det 

mest gjenstridige smuss og fastbrente 

fett. 

4 x 750ml 9052810   

  
 

 

GREASE EXPRESS Grillrengjøring til 

bruk ved høye temperaturer.  

4 x 1L 9027160 

 
  
 

Avfetting kjøkken 

 

Ovnsrengjøring til innebygget system  

 

Grillrengjøring ved høy temperatur 
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

 
 
 
 
 

Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Spesialprodukter 

Effektive løsninger for dine rengjøringsbehov 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

 

God hygienepraksis 

 

Utfordringer 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflaterengjøring 
 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
- Produktinformasjon 

 
 

Flekkfjerner til tepper Vedlikehold og polish til rustfritt stål 

Carpet B 

Freezer Cleaner Oasis Pro 52/ 56 Premium 

Chromol 

Rengjøring av frysere ved lave temperaturer Luftfrisker og luktfjerner 
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Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og 

personalområdet  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Sanitærrom 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

 

 

 

Produktinformasjon 

Spesialprodukter 

God hygienepraksis 

 

Overflaterengjøring 

 

KitchenPro 
 

Gulv og avløp 
 

Overflateregjøring 
 

Avfetting og ovnsrengjøring 

 

Spesialprodukter 
- Produktinformasjon 

 
 

 
 

Luftfrisker/luktfjerner 

KRISTALIN BIO Sanitærrengjøringsmiddel  

som fjerner kilden til vond lukt. Formel 

basert på naturlige ingredienser. Også 

velegnet i områder for avfallshåndtering.     

2 x 5L 3027900, 6 x 1L 3050080

  
 

OASIS PRO 52 PREMIUM Konsentrert 

luftfrisker med en behagelig duft av 

“Autumn Wind”.                                          

2 x 2L 9055100  

 

  

OASIS PRO 56 PREMIUM Konsentrert 

luftfrisker med en frisk duft “Floral Fresh”.  
2 x 2L 9051860   
  

  
 

 

FREEZER CLEANER Spesialprodukt 

for rengjøring av frysere uten behov for 

avtining. Løser hurtig opp og fjerner 

effektivt avleiringer og frossent smuss. 

2 x 5L 9009590   

  
 
 
 

 

CARPET B  

Flekkfjerningsmiddel til alle typer 

tepper, effektiv mot olje- og fettbaserte 

flekker som for eksempel fargestifter, 

skokrem, smør, fløte, gulvpolish, tjære. 

Beskytter tekstilene mot nye flekker og 

gir et rent og flettfritt resultat.                 

6 x 500ml 3018350   

 

  

  

 

  

 

  

  
 

 

CHROMOL Klar til bruk 

vedlikeholdsmiddel og polish til 

metalloverflater og utstyr i rustfritt stål. 

Beskytter mot ny tilsmussing av 

vannflekker og fingermerker.                    

6 x 500ml 9029390  

  

COPPER SHINE  SPECIAL Klar til bruk 

metallpuss og polish til bløte metaller, 

som for eksempel kobber og messing.             

6 x 500ml 9042750  

  

PRO SHINE SPECIAL Klar til bruk 

møbelpolish til overflater av tre f.eks 

teak, eik, mahogny samt polisbehandlede 

og malte overflater. Beskytter mot 

fingermerker, vannringer og støv.            
6 x 500ml 3029990   
  
 

Flekkfjerner til tepper 

 

Rengjøring av frysere  

 

Vedlikehold rustfritt stål/møbelpolish 
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En av de vanskeligste utfordringene i gjesteområdene er å holde 

toalettene helt rene.  I tillegg er toalettene det området som er 

det mest kritiske punktet for gjestene dine, og skitne toaletter vil 

ha negativ innvirkning på deres opplevelse av besøket. 

 

Med Ecolab som din hygienepartner blir det enkelt å 

opprettholde rene toaletter. Våre førsteklasses produkter, 

systemer og tidsbesparende prosedyrer gjør det mulig for deg og 

dine ansatte å opprettholde de høye kvalitetsstandardene som 

dine gjester forventer. Velg fra vårt sortiment av løsninger utviklet 

til alle typer sanitære områder, og la Ecolab hjelpe deg å levere 

innbydende opplevelser hele dagen, hver dag. 

  

Riktig renhold betyr mye 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  
 

   Riktig renhold betyr mye 

     

   Utfordringer 

 

   Produktinformasjon 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 

               Utfordringer > 

Sanitærrom 

Skinnende rene toaletter gir fornøyde gjester 
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Utfordringer 

 

 Manglende kunnskap om korrekt rengjøringsmetode 

 Opprettholde hygienen på gjestetoalettene 

 Kontrollere vond lukt 

 Oppnå høy rengjøringsstandard til lave kostnader 

 

Ecolabs løsninger 

 

 Effektive, brukervennlige produkter og opplæringsverktøy bidrar til 

rask og effektiv rengjøring 

 Løsninger som minimerer smuss, lukt og vedlikehold 

 Forebygge dårlig renhold av gjestetoaletter 

 Optimal bruk av produkt og mindre avfall med Ecolabs konsentrerte 

produkter og nyskapende doseringssystemer 

Sanitærrom 

Skinnende rene toaletter gir fornøyde gjester 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  
 

   Riktig renhold betyr mye 

     

   Utfordringer 

 

   Produktinformasjon 

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 
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Produktinformasjon 

Sanitærrom 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  
 

   Riktig renhold betyr mye 

     

   Utfordringer 

 

   Produktinformasjon  

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 
 
 
 
 

 
 

NESTE SIDE > 

Et komplett sortiment 

dispensere, med eller 

uten vanntilkobling, for 

korrekt dosering av 

bruksløsning.  

Sanitærrengjøring 

OASIS PRO 61 PREMIUM Konsentrert 

surt sanitærrengjøringsmiddel.                    

2 x 2L 9053970  

 

  

OASIS PRO 62 PREMIUM Konsentrert 

hygienisk, alkalisk allrengjøringsmiddel til 

sanitære områder.                                      

2 x 2L 9053610  

  

MAXX INTO CITRUS2 Konsentrert surt 

sanitærrengjøringsmiddel med 

materialvennlig formel og frisk sitrusduft.  

12 x 1L 9084580, 2 x 5L 9084600 

  

 

 

 

  

MAXX INTO WC2 Toalettrens og 

urinalrengjøringsmiddel til daglig bruk.     
12 x 750ml 9084560   
 

  

  

  

 

 

Toalettrengjøring 

 

Generell sanitærrengjøring 

 

OASIS PRO 40 PREMIUM Konsentrert 

glassrengjøringsmiddel for stripefritt 

resultat.  2 x 2L 9053590 

  

 

 

MAXX WINDUS C2 Klar til bruk glass- og 

overflaterengjøringsmiddel til speil, glass, 

vinduer, plast etc.                                           

12 x 750ml 9084640  

 

MAXX MAGIC2 Allrengjøringsmiddel med 

fuktende egenskaper. Velegnet til bruk på 

de aller fleste vannbestandige, harde 

overflater og gulv, fliser, vinyl, stengulv.                        

12 x 1L 9084460, 2 x 5L 9084500 

 

 

MAXX BRIAL2 Universalrengjøringsmiddel 

til alle blanke og harde overflater for 

stripefritt og skinnende resultat. Inneholder 

alkohol.     

12 x 1L 9084380, 2 x 5L 9084400 
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Produktinformasjon 

Sanitærrom 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  
 

   Riktig renhold betyr mye 

     

   Utfordringer 

 

   Produktinformasjon  

 

Håndhygiene 

 

Personlig service 

 
 
 
 
 

 
 

Desinfeksjon 

 

Luftfrisker/luktfjerner 

 

OASIS PRO 52 PREMIUM Konsentrert 

luftfrisker med en behagelig duft av 

“Autumn Wind”.                                          

2 x 2L 9055100  

  

OASIS PRO 56 PREMIUM Konsentrert 

luftfrisker med en frisk duft “Floral Fresh”.  

2 x 2L 9051860   
 
 
KRISTALIN BIO Sanitærrengjøring som 

fjerner kilden til vond lukt. Formel basert 

på naturlige ingredienser.                         
2 x 5L 3027900, 6 x 1L 3050080 
  

  

 

  

  

  

 

 

FORRIGE SIDE < 

SIRAFAN SPEED Klar til bruk 

hurtigdesinfeksjon uten skylling. Bakterie- 

sopp- og virusdrepende ihht EN1276, 

EN1650 og EN13697.                                                   

6 x 750ml 9033070  

 

MIKRO-QUAT EXTRA Rengjøring og 

desinfeksjon uten farge og parfyme, med 

bredspektret desinfeksjoneffekt.                  
2 x 5L 9038380   
 
 

 

 

  
  
  
 

  

  

  

 

 

Bruk biocider på en sikker måte. Les alltid produktetiketten og produktinformasjonen før bruk. 

. 
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Visste du at dårlig håndhygiene er en av de viktigste 

årsakene til spredning av matbåren sykdom? 
 

 

Smitte kan overføres når hendene er i kontakt med rå matvarer, 

overflater og utstyr eller ved avfallshåndtering. Mikroorganismer,  

som for eksempel bakterier, sopp og virus, er ikke synlig for det 

blotte øyet og smitten kan derfor overføres fra person til person 

uten at man er klar over det. 

 

Ecolabs komplette håndhygienesystem inneholder både    

EN-testet hånddesinfeksjonsprodukter,   

håndsåper, fuktighetskremer og håndkrem.  

  

God håndhygiene er viktig 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  

 

Håndhygiene 
    

   God håndhygiene er viktig 

     

   Utfordringer 

 

   Nexa 

 

   Håndsåper og desinfeksjon 

 

Personlig service 

 

Håndhygiene 

Kun ett sykdomsutbrudd er nok til å skade din bedrifts rykte 

Etter håndtering av rå matvarer kan man finne 

mange sykdomsfremkallende organismer på 

hendene, inkludert stafylokokker og E.coli 
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Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom   

 

Håndhygiene 
    

   God håndhygiene er viktig 

     

   Utfordringer 

 

   Nexa 

 

   Håndsåper og desinfeksjon 

 

Personlig service 

 

Håndhygiene 

Kun ett sykdomsutbrudd er nok til å skade din bedrifts rykte 

Utfordringer 

 

 Manglende bevisshet om hvor viktig god håndhygiene er  

 Manglende kunnskap om effektive prosedyrer  

 Feil type produkter  

 Feil dosering og kontakttid  

 Feil hyppighet mellom hver håndvask  

 Mangelfull tilrettelegging for god håndhygiene 

  

Din Ecolab-spesialist kan hjelpe deg å oppnå god håndhygiene i praksis 

og skreddersy løsninger for din bedrift 

 

 Hjelpe deg å velge produkter og prosedyrer som er hensiktsmessig for din 

bedrift  

 Veiledning om egnet sted for plassering av håndvaskepunkt  

 Opplæring av personalet i god håndhygiene 
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Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  

 

Håndhygiene 
    

   God håndhygiene er viktig 

     

   Utfordringer 

 

   Nexa 
   - Produktinformasjon 

 

   Håndsåper og desinfeksjon 

 

Personlig service 

Nexa 

Helt rene hender 

 Den dryppfrie pumpen trekker tilbake overflødig 

produkt og bidrar til å redusere produktsløsing og 

minske risiko for glatte gulv  

 Produktflasken tømmes for opptil 99% produkt 

gjennom den nyskapende dispenseren 

 Flaskene er resirkulerbare, og sammenbrettbare 

 Energieffektiv berøringsfri dispenser varer opptil 

44% lenger før batteriene må byttes*  

 
 

Ecolab hjelper årlig til med håndvask av mer enn 31 milliarder hender over hele 

verden. Nexa er vår ferskeste nyskapning innen håndhygiene, og systemet er den 

perfekte kombinasjonen av bakteriedrepende kjemi, teknologi og opplæring.  

 

 

 
 

* Over the course of 50 months at 50 actuations per day, in comparative testing using Ecolab’s Nexa Touch-Free dispenser, and leading competitor’s dispenser - North America.  

**Lower dose volume (0.7ml vs. 1.0ml) compared to Nexa Hand soap liquid 

Nexa håndskumprodukter  krever 30% lavere doseringsvolum sammenlignet med 

tradisjonelle flytende såper. Resultatet blir helt rene hender med mindre mengde 

produkt**. Fordi skumsåpeprodukter krever mindre mengde produkt enn flytende såper 

sparer du både vann og energi som varmer opp vannet. 

 
 
 
 
 

 
 

Her kan du lære mer om Nexa 

http://institutional.ecolab.co.uk/solutions/hand-hygiene/meet-nexa
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/ecolab-lanserer-nexa-haandhygieneprogram.html
http://www.no.ecolab.eu/media-senter/nyheter/news-events-single-view/article/ecolab-lanserer-nexa-haandhygieneprogram.html
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Nexa  

Håndhygiene 

Flere håndsåper & desinfeksjon > 

Nexa håndsåpe/desinfeksjon 

 
FOAM 1 Mild, skummende håndsåpe med 

behagelig duft. Ideell til bruk på gjestetoaletter. 

6 x 750ml 9085980  

 

  

FOAM 2 Håndskum uten farge og parfyme, 

velegnet til hyppig bruk i for eksempel 

matproduksjonsområder og kjøkken.                

6 x 750ml 9086000  

  

SOAP 2 Hudvennlig håndsåpe uten farge og 

parfyme. Skånsom formel som maksimerer 

vaskeeffekten og hudforenligheten.                   

6 x 750ml 9086080  

  
 

EPICARE 5C Antimikrobiell håndsåpe, 

dermatologisk testet, uten triklosan med 

fuktighetsbevarende effekt for å motvirke tørr 

hud. Velegnet til matproduksjonsområder.                                                         

6 x 750ml 9086250  
  
  
  

Nexa Dispensers 

 
NEXA COMPACT TOUCH-FREE 

DISPENSER Energieffektiv, berøringsfri 

dispenser som automatisk doserer riktig 

mengde såpe. 

1 x 1 10034386  

  

NEXA COMPACT MANUAL DISPENSER 

Manuell dispenser for valgfri hånd- eller 

albuebetjening. Albuebetjeningsarmen må 

bestilles separat. Dispenseren for 

håndbetjening har et bakteriehemmende lag 

på betjeningsknappen (ISO22196). Aktivt stoff: 

sølvfosfat.                                                       

1 x 1 10034385 Manuell dispenser 

1 x 5 10034736 Albuebetjeningsarm

  

 

  

  

  

 

 

Nexa håndhygienesystem er 
effektivt og bærekraftig 

med moderne dispenser-
teknologi, effektiv kjemi og 

emballasje. Denne 
kombinasjonen gir  helt 

rene hender! 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  

 

Håndhygiene 
    

   God håndhygiene er viktig 

     

   Utfordringer 

 

   Nexa 
   - Produktinformasjon 

 

   Håndsåper og desinfeksjon 

 

Personlig service 

 
 
 
 
 

 
 

Bruk biocider på en sikker måte. Les alltid produktetiketten og produktinformasjonen før bruk. 

. 

http://www.ecolab.com/locations/europe?utm_source=foodservice_brochure&utm_medium=link&utm_term=contact_us&utm_campaign=foodservice_brochure_eu


Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier Foodservice – Cleaner, Safer, Healthier 

Håndsåper & desinfeksjon 

Håndhygiene 
Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  

 

Håndhygiene 
    

   God håndhygiene er viktig 

     

   Utfordringer 

 

   Nexa 
    

   Håndsåper og desinfeksjon 

 

Personlig service 

 
 
 
 
 

 
 

Bruk biocider på en sikker måte. Les alltid produktetiketten og produktinformasjonen før bruk. 

Håndsåpe 

 
EPICARE 1 Håndsåpe med farge og 

parfyme.                                             

12 x 500ml 9025450, 3 x 5L 9003010  
 

  

EPICARE CLEAN Mild og miljøvennlig 

håndsåpe uten parfyme og kunstige 

fargestoffer. 

12 x 500ml 9053860, 2 x 5L 9054360  

 

 

 
  
 

EPICARE 5C Antimikrobiell håndsåpe, 

dermatologisk testet, uten triklosan 

med fuktighetsbevarende effekt for å 

motvirke tørr hud. Velegnet til 

matproduksjonsområder.                                                         

6 x 750ml 9086250  
  
 
  
  
  

Hånddesinfeksjon 

 
EPICARE DES Hånddesinfeksjon 

uten farge og parfyme. Velegnet til 

matproduksjonsområder.                  

6 x 500ml 9057910 

 

PREVENS PARIS GEL 

Hånddesinfeksjonsgelé uten 

parfyme. Velegnet til 

matproduksjonsområder.                  

6 x 500ml 9076180 
  
 
 

 

EPICARE 7 Hudpleielotion uten 

parfyme.  

12 x 500ml 9025570  

 

  

EPICARE 9 Hudpleielotion med 

parfyme.  

12 x 200ml 9054460   

 

 
 

  

 

  

  

  

 

 

Antimikrobiell håndsåpe 

 
Håndkrem 

 

Dispenser 

 
MAXIMUM 2 Dispenser for flytende 

produkter i 500ml flasker.                  

1 x 1 10000005   
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Regelmessige servicebesøk fra din Ecolab-spesialist gir deg oppfølging og veiledning 

innen alle områder for rengjøring og hygieneløsninger.  Det kan være alt fra 

utfordringer med vedlikeholdsrutiner/opplæring, forbedring av dine prosedyrer, til hjelp 

med hvordan du kan redusere kostnader for energi og vann.  

Oppfølging og opplæring 

Clean & Safe 

 

Maskinoppvask 

 

Gjesteområdet og  

personalområdet 

 

Sanitærrom  

 

Håndhygiene 
    

    

Personlig service 

 

 

Enestående kundestøtte, service og bærekraftighet 

Going Beyond Green 
Ecolab har som mål å gjøre verden til et renere, sikrere og sunnere sted. Som 
ledende leverandør av produkter og servicetjenester innen rengjøring og 
desinfeksjon er vi — og har alltid vært — forpliktet til å minimere den totale 
miljøpåvirkningen ved å hjelpe våre kunder å: 

 Redusere energiforbruket 

 Forbedre matsikkerheten, og øke tryggheten for gjester og ansatte 

 Redusere vannforbruket 

 Redusere avfallsmengden 
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